
所有費用需另收一成服務費
All prices are subject to 10% service charge.

此優惠專案不得與信用卡優惠或其他優惠活動併用
This offer cannot be combined with any other promotions.

雙人套餐恕不搭配身分別優惠

饗宴

Valentine's Day Menu

2025/02/14 11:30-14:30 / 18:00-21:30



所有費用需另收一成服務費

All prices are subject to 10% service charge.

Pan-Fried Seasonal Fish with Champagne Sauce
Roasted Onion/Poached Egg
香煎季節時魚佐香檳醬汁

爐烤洋蔥/水波蛋

NTD 3,680+10% per person

or

Ibérico Pork Chop
Seasonal Vegetables/Sweet & Spicy Apple Chutney

西班牙伊比利帶骨豬排

季節蔬菜/酸甜蘋果醬

NTD 3,880+10% per person

or

USDA Prime Beef Tenderloin (6oz)
Aged Black Garlic/Seasonal Vegetables/Truffle Sauce

美國極佳級菲力牛排(6oz)
熟成黑蒜/季節蔬菜/松露醬汁

NTD 4,180+10% per person

or

USDA Prime Beef Rib Eye (8oz)
Aged Black Garlic/Seasonal Vegetables/Truffle Sauce

美國極佳級肋眼牛排(8oz)
熟成黑蒜/季節蔬菜/松露醬汁

NTD 4,180+10% per person

or

A5 Japanese "Miyazaki" Wagyu Sirloin (5oz)
Aged Black Garlic/Seasonal Vegetables/Truffle Sauce

A5日本宮崎和牛沙朗(5oz)
熟成黑蒜/季節蔬菜/松露醬汁

NTD 4,480+10% per person

Main Course 主餐 以下請擇一

Amuse Bouche 開胃小品
Gillardeau Oyster

Kiwi/Champagne Pearl/Mint
法國吉拉朵生蠔

奇異果/香檳醋珍珠/薄荷

Appetizer 前菜
Asian Scallop Ceviche

Cucumber/Citrus/Dashi/Salted Kombu
亞洲風味生食級干貝薄片

小黃瓜/柑橘/柴魚湯凍/昆布鹽

Soup 湯品
Beef Meatball & Sour Vege Soup

Spring Onion/Daikon
水煮牛肉丸酸菜清湯

大蔥/蘿蔔

Hot Entrée 熱前菜
Homard à l'américaine

Lemon/Macaroni/Sauce Américaine
美國龍蝦

檸檬/通心麵/美式醬汁

Sorbet
雪霜

Home — Made Bread
French President Butter/Fleur de Sel
手工麵包佐法國總統奶油&鹽之花

Coffee or Tea
咖啡或茶

Strawberry Mousse Cake
Strawberry/Roselle/Matcha

莓雪慕斯

草莓/洛神花/抹茶

Chef ’s Signature Dessert 主餐精選甜點

NTD 9,999+10% (限量30組)
可任選兩款主餐，並加贈375ml Moët香檳及單支玫瑰裝飾

極炙愛戀久久 雙人
套餐

禁止酒駕   酒後不開車 安全有保障 Don’t Drink and Drive


